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Demande d’AOP en cours.

Démarche r
“Signé Poitou-Charentes” 5,?&1"-"1
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romages de
rents sont »
ans notre region.

On le connait moins,
pourtant son
onctuosité et sa
souplesse en bouche
en font I'un des
fromages les plus
accessibles a tous, en
particulier des enfants.
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Le Mothais sur feuille, remporte la
palme du godt et de la tradition.

Il est affiné sur une feuille de
chataignier ou de platane.

Sa texture est fondante. Il déve-
loppe des arémes de créme, de
noisette, de paille humide et de
champignon lorsqu'il est plus affiné.
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On le savoure en tranches.
Sous sa fine crodte douce
et veloutée, son cceur, qu'il
soit onctueux ou friable, est
apprécié. Sous le grill, il crous-
tille et fond sur les tartines,

pizzas, gratins ou tartes.
N
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CHEVRE BOITE

Chévre en boite /
Beurre AOP Charentes-Poitou /
Vin Rouge des Charentes (IGP).
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UNE BUCHE DE CHEVRE

ACCOMPAGNEE DE FIGUES

Biichette affinée 180 g / Vin blanc sec / '|| '
Huile vierge de tournesol Signé Poitou-Charentes / |
Figues / Branches de mdche fraiche / 1.
Fleur de sel de I'le-de-Ré. = /
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QUICHE

CHEVRE FRAIS

ET EPINARD EN BRANCHE

Chévre frais trés égoutté /
Branches d‘épinard /
Bouquet de ciboulette /
Oeufs / Lait entier /

Noix de muscade / Cannelle /
Beurre Charentes-Poitou AOP.

A LA BUCHE DE CHEVRE

Biiche de chévre / Tagliatelles /
Petits pois écossés / Asperges vertes / Courgettes /
Beurre Charentes-Poitou / Feuilles de basilic.

- 1100663 - Credit

CHABICHOU DU POITOU

ET A LA COMPOTEE D’ECHALIONS
Chabichou du Poitou (AOP)
sur une tartine de pain / Echalions /
Beurre AOP Charentes-Poitou /
Pineau Rouge des Charentes (AOC).
Variante : tomates séchées, poivrons,
olives, miel.

Davantage de recettes sur :
www.fromagesdechevre.com
et www.irqua.com

CHEVRE GRILLE EN SALADE

2 fromages frais ou sec selon votre préférence /
Ceeur de chicorée frisée / Huile de noix /
Vinaigre de vin blanc / Tranches de pain de mie /
Gousse dail.

CHABICHOU DU POITOU

Chabichou du Poitou (AOP) sur tranches de pain /
Huile vierge de tournesol Signé Poitou-Charentes /
Gousse d‘ail / Radis rouges /

Branches de thym frais / Fleur de sel de I'lle-de-Ré.
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AU MOTHAIS SUR FEUILLE

Mothais sur feuille / CEufs /
Poireau / Aneth / Sel, poivre.

CHEVRE-BOITE ROTI

Chévre-boite /
Papier sulfurisé.

TOMATES FARCIES CHEVRE

Chabichou affiné du Poitou (AOC) / Huile vierge de
tournesol Signé Poitou-Charentes / Gousse d‘ail /

Chapelure / Persil ciselé / Basilic ciselé.
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A LA CERISE

2 fromages frais ou sec selon votre préférence /
Confiture de cerises / Pain complet.

VERRINES DE FAISSELLE

Faisselle / Kiwi/ Sucre /
Beurre AOP Charentes-Poitou.

TARTE FROMAGERE

Fromages de chévre frais / CEufs /
Sucre / Farine / Pate brisée.




75%

Acheter du chévre d'ici, c'est encourager
une formidable aventure humaine,
environnementale, et économique.

Depuis 10 ans, la production n‘a cessé de
croitre, et aujourd’hui 80% des ménages
achétent du chévre couramment. // s'agit
d'une force a cultiver pour notre avenir,

Nos producteurs ont besoin de votre
consomm’action pour garder cette place
unique en France. Et en plus, acheter ce
qui est prés de chez nous, cela réduit les
transports, donc les émissions de CO02...

PAS D'HESITATION, ON EST DANS LE BON

Quels départements font
partie de notre terroir ?

Les régions Poitou-Charentes et Pays de la Loire
forment le premier bassin de production de lait de chévre
en France et en Europe ! 1600 exploitations /ivrent
leur lait a des laiteries-fromageries. 250 exploitations
fermieéres transforment le lait qu'elles produisent.

De prés ou de loin, on a tous une personne de notre
entourage qui participe a cette dynamique locale.

L'ELEVAGE FAIT VIVRE LES TERRITOIRES RURAUX

ACLCCP Davantage

Association Centrale des dinformations sur :

Laiteries Coopératives de www.terredeschevres.fr
Charentes-Poitou
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