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Raison sociale Code postal Ville Catégorie Nom du produit Médaille

101

GAEC ETOILE - LA CHEVRE BAILLARGUOISE 34670 BAILLARGUES Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle Cédric Carpentier OR

Gaec ferme de la Thuile 73190 La Thuile Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle fromage frais en faisselle OR

alba claudia 26170 ST AUBAN SUR L OUVEZE Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle fromage blanc de l'ouvèze ARGENT

BISOGNIN SYLVIE 34600 PEZENES LES MINES Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle FAISSELLE ARGENT

GAEC DES BIEN VIVANTS 71120 CHAMPLECY Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle FAISSELLE DES BIEN VIVANTS ARGENT

GAEC CANTA CABRA 84220 Goult Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle Faisselle ARGENT

vincent hermier 83136 Garéoult Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle faisselle ARGENT

GAEC DES VOLANS 71460 genouilly Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle FAISSELLE BRONZE

102

Ferme de l'Hort 34380 ARGELLIERS Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Fromage frais OR

GAEC  la FERME des ECRINS  .   ALLIEY 05120 LES VIGNEAUX Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage CROTTIN FRAIS OR

Gaec Rizet 71420 OUDRY Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Cabrions frais démoulé OR

Gaec les chamoises 11330 Lairière Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Frais OR

la ferme des guillaumins 71130 neuvy-grandchamp Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage petit guillaumin OR

Ferme des 4 pilas 34000 Murviel Les Montpellier Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage fromage frais démoulé OR

gaec les chevriers de fereyrolles 07140 sainte marguerite lafigère Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage fromage frais ARGENT

Les Biquettes de Chambaran 38470 Varacieux Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Tomme Fraiche ARGENT

GAEC Les Capri'ces des Cévennes 30940 SAINT ANDRE DE VALBORGNE Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Chèvre frais ARGENT

gaec de la chevrerie des filletieres 71390 chenoves Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage cabrilou ARGENT

Le Chemin de la Chèvre 71800 Prizy Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Cabrionnais ARGENT

Chèvrerie de Combebelle 11120 Bize-Minervois Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage Crottin frais BRONZE

201

FROMAGERIE BERTIN 83460 TARADEAU Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours DEMI-SEC OR

LA FERME DU CHATAIN 24600 CELLES Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours CROTTIN DE CHÈVRE BIO OR

laffont Sylvie 26420 LA CHAPELLE EN VERCORS Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Vercodon OR

GAEC La Chèvrerie 61450 BANVOU Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Banoïcien OR

ferme de lauzeral gaec hochart revise 82220 vazerac Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours lauzeral OR

la ferme des guillaumins 71130 neuvy-grandchamp Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours petit guillaumin ARGENT

Chèvrerie de la Buèges 34190 Saint André de Buèges Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Fromage 11j bio ARGENT

FROMAGES BACH 03110 Brout vernet Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Délice de Vulcain ARGENT

vincent hermier 83136 Garéoult Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours palet affiné ARGENT

FERME FALGAYROLES 12200 MONTEILS Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours CABRINOU ARGENT

FERME LANGLOYS 11800 barbaira Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Buchette ARGENT

Gaec ferme de la Thuile 73190 La Thuile Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours crottin pur chèvre BRONZE

Ferme de Loix 17111 LOIX EN RE Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Fromage fondant BRONZE

GAEC  la FERME des ECRINS  .   ALLIEY 05120 LES VIGNEAUX Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours CROTTIN  DEMI SEC BRONZE

earl ferme du colombier 11390 Fontiers-cabardès Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Petit Colombier demi-frais BRONZE

202

GAEC La Chèvrerie 61450 BANVOU Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Banoïcien OR

ferme de lauzeral gaec hochart revise 82220 vazerac Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours lauzeral OR

GAEC Élevage du Serre 07260 Ribes Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Brique ARGENT

EARL Chèvrerie des Charmillles 71800 ST-LAURENT-EN-BRIONNAIS Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours Petit St Laurent ARGENT

GAEC des chevriers 15600 Saint-Constant Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours La Buchette Maursoise ARGENT

203

LA FERME DU CHATAIN 24600 CELLES Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours PYRAMIDE BIO CENDRE OR

Chèvrerie du Vallon des Laurenses 81800 Rabastens Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours Petit Rabastinois ARGENT

La Ferme Frady 64260 Louvie Juzon Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours Le Chabis ARGENT

Les Biquettes de Chambaran 38470 Varacieux Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours Bleu ARGENT

alba claudia 26170 ST AUBAN SUR L OUVEZE Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours petite ouvèze ARGENT

Fromagerie " La Crabayrisse" 66130 Montalba-le-chateau Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours Fromage sec BRONZE

204

GAEC Fromagerie Reuss 15170 Joursac Fromages de plus de 1 litre affinés plus de 15 jours Briquette ARGENT

domaine de l'argolay 71800 saint germain en brionnais Fromages de plus de 1 litre affinés plus de 15 jours argolay BRONZE

GAEC DES BIEN VIVANTS 71120 CHAMPLECY Fromages de plus de 1 litre affinés plus de 15 jours BIEN VIVANT BLEU TENDRE BRONZE

LA RACOTIERE 71420 GENELARD Fromages de plus de 1 litre affinés plus de 15 jours LE CLACBITOU ( producteur: Melle Creuzet) BRONZE
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Fromages de plus de 1 litre affinés plus de 15 jours  (11 échantillons)

Fromage frais à faisselle présenté en pot à faisselle (18 échantillons)

Fromage frais démoulé salé, sans couverture,  moins de 3 jours après démoulage (36 échantillons)

Fromages de moins de 1 litre affinés de 4 à 15 jours  (38 échantillons)

Fromages de plus de 1 litre affinés de 4 à 15 jours (12 échantillons)

Fromages de moins de 1 litre affinés plus de 15 jours (20 échantillons)
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205

FERME FALGAYROLES 12200 MONTEILS Fromages affinés aromatisés salés CABRINOIX ARGENT

FERME LANGLOYS 11800 barbaira Fromages affinés aromatisés salés buchette au piment d'Espelette BRONZE

Ferme de l'Hort 34380 ARGELLIERS Fromages affinés aromatisés salés Fromage aromatisé BRONZE

206

EARL LA VALLEE DU LOUP 85410 THOUARSAIS-BOUILDROUX Fromages cendrés frais LE CHEVR4'OYA BRONZE

207

JEAN Matthieu et BOULANT Nadine 12140 Entraygues-sur-Truyère Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) cendré OR

FROMAGERIE DE CAIXAS 66300 CAIXAS Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) Le Petit Casério OR

Ferme de Loix 17111 LOIX EN RE Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) Fromage cendré à la fleur de sel OR

Hadoudi Neissa et de bortoli arnaud 81320 Murat sur vebre Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) Fromage cendré OR

GAEC La Chèvrerie 61450 BANVOU Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) Bûche de chèvre ARGENT

gaec les chevriers de fereyrolles 07140 sainte marguerite lafigère Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) brique cendré ARGENT

EARL Chèvrerie des Charmillles 71800 ST-LAURENT-EN-BRIONNAIS Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) Pyramide cendré ARGENT

GAEC LA FERME  DU MAS ROLLAND 34320 MONTESQUIEU Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage) palet cendré ARGENT

301

GAEC de la Ferme de l'Escalière 09000 L'HERM Fromages de type présure  à croute fleurie Camem'bique OR

Chèvrerie de Combebelle 11120 Bize-Minervois Fromages de type présure  à croute fleurie Le Caprichon ARGENT

Gaec du Lasseron 05100 Cervières Fromages de type présure  à croute fleurie Cerclé du Lasseron ARGENT

302-401

FROMAGES BACH 03110 Brout vernet Fromages de type présure à croute lavée et fromages de type caillé doux à la pièce Bourbonnais ARGENT

501

GAEC LA FERME CHAPELLE 46200 saint sozy Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie tome de chevre OR

FROMAGERIE BERTIN 83460 TARADEAU Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie LA MICHETTE DE CHEVRE ARGENT

Gaec ferme de la Thuile 73190 La Thuile Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie tomme de chèvre ARGENT

GAEC DES BIEN VIVANTS 71120 CHAMPLECY Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie TOMME DES BIEN VIVANTS ARGENT

ANSELMET louise 73480 bonneval-sur-arc Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie tomme d'alpage ARGENT

GAEC DES ESCARTALS 46600 MARTEL Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie TOMME DE CHEVRE ARGENT

502

FROMAGERIE DE CAIXAS 66300 CAIXAS Fromages à pâte pressée non cuite à croute lavée LA TOMME CROCHUE ARGENT

GAEC SAINT GOÄL 56330 Pluvigner Fromages à pâte pressée non cuite à croute lavée Tomme de chèvre BRONZE

804

GAEC les trois villages 79170 PERIGNE Chabichou du Poitou AOP chabichou du poitou OR

805

Gaec Rizet 71420 OUDRY Charolais AOP Charolais AOP OR

EARL PERARD 03130 Saint LEGER sur VOUZANCE Charolais AOP charolais AOP ARGENT

Le Chemin de la Chèvre 71800 Prizy Charolais AOP Charolais BRONZE

809

GAEC CALVET BREDOIRE 30120 BREAU-MARS Pélardon AOP PELARDON OR

GAEC LA CHEVRERIE DES DEMOISELLES 34190 MONTOULIEU Pélardon AOP Pélardon des Demoiselles OR

Rens et Bernard Chabrier 34700 Pégairolles-de-l’Escalette Pélardon AOP Pelardon de Pégairolles ARGENT

Carly Patrick 48110 Moissac Vallée Française Pélardon AOP Pelardon carly BRONZE

GAEC DE MONT MEJEAN 48320 Ispagnac Pélardon AOP Pélardon BRONZE

GAEC de Pommaret 30570 saint andré de majencoules Pélardon AOP pélardon BRONZE

Pélardon AOP (18 échantillons)

Fromages de type présure à croute lavée et fromages de type caillé doux à la pièce (3 échantillons)

 Fromages à pâte pressée non cuite à croute lavée (6 échantillons)

Chabichou du Poitou AOP (4 échantillons)

Charolais AOP (8 échantillons)

Fromages affinés aromatisés salés  (9 échantillons)

Fromages cendrés frais  (3 échantillons)

Fromage cendré affiné (10 jours minimum d’affinage)  (24 échantillons)

Fromages de type présure à croute fleurie (6 échantillons)

Fromages à pâte pressée non cuite à croute fleurie (17 échantillons)
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810

GAEC CHATELAN 26300 ROCHEFORT SAMSON Picodon AOP PICODON OR

813

GAEC DES CHAMPS BONS 46200 LACHAPELLE AUZAC Rocamadour AOP ROCAMADOUR AOP OR

GAEC La ferme de Raounel 46230 Vaylats Rocamadour AOP Rocamadours ARGENT

GAEC LA FERME CHAPELLE 46200 saint sozy Rocamadour AOP rocamadour BRONZE

901

Tillous Clara 64570 Arette Tomme des Pyrénées  à la coupe La Tome de Clara OR

904

earl ferme du colombier 11390 Fontiers-cabardès Ecu du Pays Cathare Ecu OR

Chèvrerie de Combebelle 11120 Bize-Minervois Ecu du Pays Cathare Ecu du Pays Cathare ARGENT

905

M. BOUETTE MATTHIEU 11220 FAJAC EN VAL Ecusson du Pays Cathare ÉCUSSON DU PAYS CATHARE ARGENT

GAEC des Chamoises 11330 Lairière Ecusson du Pays Cathare Ecussson Pays Cathare BRONZE

906

la ferme du Mel'élie 79120 Messé Mothais sur feuille Mothais sur feuille OR

GAEC LAIT'NERGIE - LA C'LAIT DES CHAMPS 86400 SAVIGNE Mothais sur feuille mothais sur feuille OR

1100

GAEC  la FERME des ECRINS  .   ALLIEY 05120 LES VIGNEAUX Fromage innovant soit sur sa forme, soit sur son parfum ou aromatisation (sucré/salé) FROMAGE BLANC BATTU à la MYRTILLE OR

La bêle chèvre 66320 Arboussols Fromage innovant soit sur sa forme, soit sur son parfum ou aromatisation (sucré/salé) toasty ail et fines herbes ARGENT

SAMAIN Olivier La Chèvrerie de Plouyé 29690 Plouyé Fromage innovant soit sur sa forme, soit sur son parfum ou aromatisation (sucré/salé) L'Hermine de Plouyé BRONZE
A

Karditsel bvba 3560 Lummen - Belgique EUROPEAN Category A: Lactic coagulated cheeses (example: lactic type) KATO OR

B

Utopia Hoeve 1751 LE Schagerbrug - Hollande EUROPEAN cheeses with enzymatic and mixed coagulation (example: soft or pressed cheese) Boerengeitenkaas old OR

ENFANTS

GAEC Elevage du Serre 07260 Ribes Enfant Top Chèvre Picodon AOP OR

LAFFONT Sylvie et Yves 26420 LA CHAPELLE EN VERCORS Enfant Top Chèvre Pyramide cendrée OR

GAEC de Pommaret 30570 saint andré de majencoules Enfant Top Chèvre Pélardon AOP OR

Chèvrerie de la Buèges 34190 Saint André de Buèges Coup de cœur du public Pélardon AOP OR

GAEC des Chamoises 11330 Lairière Coup de cœur du public Pélardon AOP ARGENT

Chèvrerie des demoiselles 34190 MONTOULIEU Coup de cœur du public Pélardon AOP BRONZE

Jury Enfants Top Chèvre (6 échantillons)

Coup de cœur du public (14 échantillons)

37 médailles d'or / 45 médailles d'argent / 22 médailles de bronze

Fromage innovant : produit innovant soit sur sa forme, soit sur son parfum ou aromatisation (sucré/salé) (10 échantillons)

Fromages européens à coagulation lactique (exemple : type lactique) (3 échantillons)

Fromages européens à coagulation enzymatique et mixte (exemple : pâte molle ou pâte pressée) (3 échantillons)

Picodon AOP (5 échantillons)

Rocamadour AOP (6 échantillons)

Tomme des Pyrénées  à la coupe (3 échantillons)

Ecu du Pays Cathare (4 échantillons)

Ecusson du Pays Cathare (4 échantillons)

Mothais sur feuille (4 échantillons)


